
P L ATO S  F U E RT E S
__

CURRY AMARILLO DE POLLO THAI 150gr I $307
Curry de pollo tailandés, crujiente de fideo y  
guarnición de arroz al vapor.

T E P PA N YA K I  400gr
__
Verduras: calabaza, cebolla, pimiento, champiñón, brócoli,  
germen a la plancha + 200gr de proteína + salsa de ajonjolí. 

POLLO I $242
CAMARÓN I $358
SALMÓN I $429
RES I $505
RIB EYE CORTE FINO I $454
MIXTO: Pollo 50gr, camarón 50gr y res 50gr. I $418

YA K I S O B A
__
Tallarines salteados con calabaza, col blanca, zanahoria y 
 jícama con aceite de ajonjolí y salsa de soya.

RES 150gr I $458
CAMARÓN 150gr I $319
POLLO 150gr I $278
MIXTO: Res 50gr, pollo 50gr y camarón 50gr. I $342

P O K E
__
Arroz con proteína.

POKE DE SALMÓN SPICY  I $342
Salmón spicy (100grs) sobre una cama de arroz y top de 
vegetales (pepino, aguacate, jitomate cherry, chuca sarada, 
edamames, elote amarillo, lechugas mixtas y ajonjolí). 

POKE DE ATÚN MANGO  I $342
Atún marinado en jengibre (100grs) sobre una cama de arroz 
al vapor y top de vegetales (pepino, aguacate, jitomate 
cherry, chuca sarada, edamames, elote amarillo, lechugas 
mixtas y ajonjolí).

POKE DE POLLO JENGIBRE  I $253
Pechuga de pollo marinada al jengibre (100grs) sobre 
una cama de arroz al vapor y top de vegetales (pepino, 
aguacate, gary, jitomate cherry, chuca sarada, edamames, 
elote amarillo, lechugas mixtas y ajonjolí).

M E N Ú  TO  G O  I  E S PA Ñ O L JAPANESE & THAI RESTAURANT

B RO C H E TA S 
__
3 pzas.

KUSHIAGUE QUESO 100gr I $109
Banderilla de queso manchego empanizado.

KUSHIAGUE CAMARÓN CON QUESO 100gr I $138
Banderilla de camarón con queso crema empanizado.

A R ROZ 
__

YAKIMESHI 
Arroz frito con verdura, sazonado con soya. 

VERDURAS I $109 
RES 70gr I $201 
POLLO 70gr I $138 
CAMARÓN 70gr  I $171 
MIXTO 70gr : pollo, camarón y res. I $171 
ESPECIAL MIXTO: Arroz frito con soya, tampico, 
queso crema y aguacate. I $110
GOHAN 200gr I $66
Arroz al vapor.

E N T R E M E S E S
__

C A L I E N T E S

GYOZAS 120gr I $209
6 pzas.
Fritas, rellenas de carne de cerdo y verduras, acompañadas 
de cebollín, cilantro, salsa ponzu y sichimi.

EDAMAMES 150gr I $110
Frĳol tierno de soya al vapor, con un toque de sal.  

EDAMAMES SPICY 190gr I $132
Frĳol de soya tierno sazonados con ajo, limón, picante y 
salsa de soya. 

ROLLOS PRIMAVERA 170gr I $132
6 pzas.
Relleno de vegetales.

F R Í O S

ENSALADA DE BETABEL Y MANGO 325gr I $244
Espinacas baby, betabel rostizado, mango fresco, manzana 
verde y queso de cabra, aderezados con vinagreta 
balsámica y ajonjolí caramelizado.



M A K I S 
__
8 pzas.

RED FIRE  I $231
P.D: Camarón empanizado y pepino.  
P.F: Spicy tuna y aguacate.  
TOP: Hojuelas de jalapeño, siracha y salsa de anguila.

PINK LADY  I $203
P.D: Camarón empanizado, aguacate y pepino.  
P.F: Mix de surimi.  
TOP: Mayonesa chilpotle y salsa de anguila. 

DRAGÓN ROLL  I $197
Rollo de temporada. 
P.D: Camarón empanizado y queso con chilpotle.  
P.F: Mango y aguacate.  
TOP: Chilpotle y salsa de anguila.

CRISPY ROLL  I $203
P.D: Pepino y aguacate.  
P.F: Ajonjolí y cebollín.  
TOP: Spicy tuna, won ton frito y salsa de anguila.

DOBLE TUNA  I $226
P.D: Spicy tuna y aguacate.  
P.F: Atún.  
TOP: Jalapeño, siracha y salsa de anguila.

TEMPURA MAKI  I $209
Rollo capeado.
P.D: Salmón, cangrejo, anguila, queso crema y aguacate.  
P.F: Nori.  
TOP: tampico y salsa de anguila.

HOT ROLL  I $176
Rollo empanizado.
P.D: Pepino, aguacate y queso crema  
P.F: Cangrejo. 
TOP: Tampico y mayonesa de jalapeño.

BANANA MAKI  I $176
P.D: Camarón, queso y aguacate.  
P.F: Plátano macho frito.  
TOP: Mayonesa chilpotle y salsa de anguila.

CALIFORNIA MAKI  I $171
P.D: Queso, aguacate, pepino y cangrejo.  
P.F: Ajonjolí.

SPICY TUNA ROLL  I $182
P.D: Aguacate, spicy tuna.  
P.F: Alga marina.  
TOP: Hojuelas de jalapeño y salsa de anguila.

SALMÓN TROPICAL  I $201
P.D: Camarón empanizado, mix de surimi.  
P.F: Salmón y mango, salsa siracha y ajonjolí negro.  
TOP: Salsa siracha y ajonjolí negro.

M A K I  E S P EC I A L 
__
8 pzas.

AKI MAKI I $258.5
No contiene alga.
P.D: Atún, salmón, camarón.  
P.F: Mamenori, chuka sarada, masago con vinagreta de 
citrico japonés con salsa de soya.

AVOCADO MAKI I $258.5
P.D: Salmón y dip cremoso de chipotle. 
P.F: Aguacate, camarón tempura y cebolla crujiente.

KAMIKASE ROLL  I $242

P.D: Camarón tempura y aguacate.  
P.F: Salmón sellado.                                                                            
TOP: Salsa Den-miso y mayonesa spicy. 

SALMÓN TATAKI ROLL I $270
P.D: Salmón, aguacate.  
P.F: Salmón sellado.  
TOP: Salsa tataki (salsa ponzu picante).

ACEVICHADO  I $270
P.D: Camarón empanizado, aguacate.  
P.F: Atún, mayonesa acevichada, cebollín y sichimi.

HAMACHI ROLL  I $325
P.D: Atún, aguacate y cebollín.  
P.F: Hamachi.  
TOP: Mayonesa de wasabi.

Los platillos de esta carta son preparados al momento, con pescado y 
marisco frescos, las verduras y legumbres son lavadas y desinfectadas 

previamente. El consumo de pescados y mariscos crudos son de 
riesgo de salud y están sujetos a los hábitos alimenticios, alergias 

y predisposición, siendo el consumo de los mismos absoluta 
responsabilidad del consumidor.


